
 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

QUALQUER PRATO OU ITEM DO MENU, INCLUINDO O COUVERT, NÃO PODE SER COBRADO SE NÃO FOR 

SOLICITADO PELO CLIENTE - ARTIGO 135, Nº3 DO DECRETO LEI 10/2015 DE 16 DE JANEIRO. 

 

IVA INCLUÍDO ∙ EXISTE LIVRO DE RECLAMAÇÕES 

MENU DISPONÍVEL DAS 12.00H ATÉ 22.00H 

 



 

 
 
 
 
 
PARA COMEÇAR 
 
 

PÃO ALENTEJANO, AZEITE BIOLÓGICO DPC, CREME DE AZEITONA DO 

ALENTEJO E FLOR DE SAL DO ALGARVE  5€ 

 

 

RISSOL DE BERBIGÃO DA RIA FORMOSA, CHOCO E MAIONESE DE 

COENTROS 

 (2 UND) 8€ 

 

 OSTRAS DE ALVOR, CHILI VERDE E ÓLEO DE COENTROS   

 6 UND 18€      OU         12UND   32€ 

 

AMÊIJOAS “À BOLHÃO PATO”   200GR   

   20€                                                                            

                       

SALADA ESTILO CÉSAR COM ALFACE ROMANA GRELHADA, FRANGO 

GRELHADO, BACON, ANCHOVAS, CROUTONS DE PÃO E LASCAS DE 

PARMESÃO   

  24€ 

 

 

 

GYOSA DE CAMARÃO COM GAMBA ROSA DA COSTA E MOLHO XO     

(6 UND)    

22€ 

 

OVOS BIOLÓGICOS ESTRELADOS COM GAMBA ROSA E CAVIAR 

OSCIETRA   

26€ 

 

CARABINEIRO DE VILA REAL DE SANTO ANTÓNIO (120GR) GRELHADO, 

ALHO FRITO E LARDO DE PORCO PRETO COM CEBOLINHO 

  34€ 

 

CROQUETE DE ARROZ DE PATO, LAMINA DE TOUCINHO FUMADO E 

MAIONESE CÍTRICA 

2 UND 9€ 

 

LAMINAS DE PICANHA ALENTEJANA MATURADA, GEMA DE OVO TRUFADA 

E BATATA CROCANTE 

18€ 

  

 

PRESUNTO DE PORCO PRETO (24 MESES DE CURA) 100GR 

QUEIJO DE AZEITÃO DOP, TOSTAS DE CEREAIS E AZEITONAS 

CASEIRAS 

28€ 

 



 

 

 

PARA PRATO PRINCIPAL   

 

 

ROBALO DE MAR DE +-1, 5 KG COZINHADO AO SAL, BATATA NOVA E 

SALADA ALGARVIA 

85€(2 PAX E APROX 40MIN) 

 

                      

 

 

 

CATAPLANA DE PEIXES E MARISCOS DO DIA E BATATA DOCE DE 

ALJEZUR 

80 €(2 PAX E APROX 40MIN) 

 

 

ARROZ CALDOSO DE CARABINEIROS, MEXILHÃO, TOMATE FRESCO, 

COENTROS, PIMENTOS TRICOLORES E INFUSAO DE COENTROS E 

BRANDY    

80€(2 PAX E APROX 40MIN) 

 

                                  

CAMARÃO TIGRE GRELHADO (200GR) COM RIGATONIDE TOMATES 

BIOLÓGICOS, BURRATA FRESCA E PESTO DE MANJERICÃO 

31€ 

 

 

NOVILHO ALENTEJANO- HAMBURGER DE 200GR, PÃO DE BRIOCHE 

TOSTADO, VEGETAIS GRELHADOS, BACON, QUEIJO CHEDDAR E MOLHO 

BBQ PICANTE  E BATATA FRITA        

26€ 

 

BOCHECHAS DE PORCO PRETO CONFIT , LEGUMES DA ÉPOCA  E CREMOSO DE BATATA 

TRUFADO 

28€ 

 

ENTRECÔTE DE VITELA  (200GR)MATURADO24 DIAS COM MOLHO ROMESCO, 

CENOURAS BIOLÓGICAS ASSADAS COM COMINHOS E JUS DE CARNE 

35€ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

AS NOSSAS OPÇÕES VEGETARIANAS  

 

 

HÚMUS, PAPRIKA, PALITOS DE CENOURA E AZEITE CORDOVIL DPC 

9€  

 

GASPACHO ALENTEJANO COM PICKLES DE PEPINO, TOMATES BIOLÓGICOS E 

MANJERICÃO   

16€  

 

PEIXINHOS DE HORTA COM MAIONESE DE RÁBANO PICANTE E COCO  

14€  

 

CREMOSO DE AIPO BOLA, TEXTURA DE AIPO, TOMILHO E AZEITE FUMADO  

22€  

                 

 

COGUMELOS DA ESTAÇÃO, RÚCULA, UVAS PASSAS E CEBOLINHAS PEROLA   

 26€  

 

TOFU E COUVE-FLOR EM DIFERENTES FORMAS E TEXTURAS, PIMENTOS E PINHÕES 

  26€  

 

MOMENTOS DOCES 

 

 O NOSSO TIRAMISÚ ‘DESCONSTRUÍDO’  

  15€ 

 
 

 

FUNDANT DE CHOCOLATE E SORBET DE CACAU COM AZEITE E FLOR DE 

SAL 

 15€ 

 

 

MIL-FOLHAS, MOUSSE DE BAUNILHA COM PIMENTA DA JAMAICA E 

TOFFEE       

15€ 

 

 

DIFERENTES TEXTURAS DE FRAMBOESAS E MIRTILOS, MERENGUE DE LIMÃO 

SICILIANO TOSTADO  

     14€ 

 

FRUTAS TROPICAIS LAMINADAS COM HORTELÃ E LIMA 

15€ 

 

                                    

 

           


