
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

     
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Disponível das 

12.00H até 22.00H 
 

Alguns dos itens do nosso menu podem conter nozes 

e sementes. Existe sempre um pequeno risco de que 

vestígios minúsculos destes possam estar em qualquer 

outro prato ou comida servida no nosso restaurante. 

Nós compreendemos os perigos para as pessoas com 

alergias graves. 

 
Qualquer prato ou item do menu, incluindo o couvert, 

não pode ser cobrado se não for solicitado pelo cliente 

- Artigo 135, nº3 do decreto lei 10/2015 de 16 de janeiro. 

 
Iva incluído ∙ Existe livro de reclamações 

 



 

EntrAr e PArtilhAr 
 

 

Pão Alentejano, Azeite Biológico D.P.C, 

Creme de Azeitona do Alentejo & Flor de Sal do Algarve 

 
Húmus de Ervilha, Paprika Fumada 

e Azeite Cordovil 
 

9€ 

Pastel de Bacalhau (4 unid.) 12€ 

Amêijoas ‘À Bolhão Pato’ 26€ 

Salada Caeser com Alface, Frango, Bacon, 

Anchovas e Lascas de Parmesão 

 
24€ 

Croquetes de Rabo de Boi (2 unid.) 8€ 

Presunto de Porco Preto Curado (24 meses) 

e Azeitonas Caseiras 

 
26€ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 

EntrAdAs de AssinAturAs 

Chef JoÃo OliveirA 

Um pArA Dois 
 

 
 

 

Ostras de Alvor, Chili Verde 

e Óleo de Coentros (6 unid.) (12 unid.) 18€ | 32€ 

 
Gyoza de Camarão e Gamba Rosa da Costa 

com Molho XO 
 
24€ 

Raviolis de Queijo Fresco, Cogumelos e Tomilho 

com Caldo de Aipo e Azeite Virgem Extra 

 
21€ 

Carpaccio de Lagostins e Vieiras com Molho 

de Champagne e Caviar Oscietra 

 
34€ 

Gaspacho Alentejano com Pepino Doce, 

Tomates Biológicos e Manjericão 

 
20€ 

Burrata Fresca, Tomates Biológicos, 

Pesto de Ervas Frescas e Pão Alentejano 

 
24€ 

 
 
 

 
Os nossos PrAtos PrincipAis 

 
 

 

 

Polvo Assado com Molho Romesco, 

Cenouras Biológicas & Cominhos 34€ 

Vieiras, Couve-Flor, Barriga de Porco 

Preto Fumada e Beurre Blanc 

 
32€ 

Esparguete Fresco com Camarão Tigre, 

Tomate Assado, Parmesão e Manjericão 

 
34€ 

Hambúrguer de Novilho Alentejano (200gr), 

Vegetais Grelhados, Bacon, Queijo Cheddar 

e Batata Frita 

 

 
28€ 

Ovo Benedict (2 ovos), Espinafres, Salmão Curado 

e Fumado, Molho Holandês e Funcho 

em Pão de Cereais Grelhado 

 

 
24€ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Robalo de Mar de (1,5kg) ao Sal, 

Batata Nova e Salada Algarvia 
 

85€ 

Cataplana de Polvo do Algarve 

e Batata Doce de Aljezur 

 
75€ 

Arroz Caldoso de Lagosta, Tomate Fresco, 

Coentros, Pimentos e Infusão de Brandy 

 
90€ 

Perna de Cordeiro de Leite, Arroz de Forno, 

Folhas Verdes e Pickles de Pepino Caseiros 

 
85€ 

 



 

Momentos Doces 
 
 

 
Tiramisu “Desconstruído” 15€ 

Rabanada em Pão de Brioche e Baunilha, 

Granizado de Leite de Cabra Fumado 

 
14€ 

Mil-Folhas, Mousse de Baunilha 

e Chocolate de Leite com Caramelo Salgado 

 
14€ 

Manga Laminada, Sorvete de Manga 

e Caril Tailandês 

 
13€ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


